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RESUMEN 

El frijol es un alimento impomrnte en la alimentación, aportando 

protelnas, vitaminas, minerales y carbohldratos a la alimentación de 

los seres humanos, Se conoce que el frijol presenta un contenido 

relevante de proteínas, siendo estas un aporte considerable en la 

nutrición. Dentro de las proteínas del frijol se encuentran las lectinas, 

las cuales son proteínas que se unen a carbohidratos con alta 

especificidad y que en muchas especies de leguminosas, poseen 

propiedades hemaglutinantes y mitogénicas, a las cuales se les han 

atribuido diversos efectos adversos para la salud de animales y seres 

humanos. 

A pesar de que muchos grupos de Investigación se han dado a la tarea 

de estudiar a las lectinas aun queda mucho por hacer, ya que cada día 

se siguen encontrando nuevas fuentes de obtención de estas 

proteínas, así como nuevos usos para ellas. En las últimas décadas las 

lectinas han tornado gran importancia en diversas áreas de la ciencia, 

entre ellas en el área de la clínica en donde se les ha empleado de 

manera satisfactoria en la tipificación de grupo sanguíneo, 

presentando un gran potencial para ser empleadas como biomarcador 

en algunos tipos de cáncer, además de poder ser usadas como posible 

herramienta en la terapia de ciertas neoplasias. Esto ha hecho que día 

a día se tome mayor atención hacia el estudio de estas proteínas, con 

la finalidad de conocer sus características bioquímicas así como sus 

propiedades bioactivas. 

El objetivo del presente estudio fue la caracterización de las lectinas 

de frijol tépari, tanto en sus propiedades bioquímicas como en sus 

propiedades bioactivas.
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propiedades bioactlvas. Para el trabajo se emplearon lectinas de frijol téparl 

(Plwseolus acutifolius) las cuales fueron extraldas y purificadas mediante 

crornatogrnfla de afinidad empleando una columria de fetulna inmovilizada 

i,n agarosa. Se  observó que la lectlna purificada era una mezcla de al 

menos tres diferentes isoformas cuyo peso molecular oscilaban en el rango 

de 123 a 153 Kda, con puntos lsoeléctricos entre 4.2 y 4.5. Se determinó que 

la lectlna es una gllcoproh ína tetrarnérlca con mayores niveles de glicina, 

leucina y rnetionina, además de observarse que esta proteína es una 

rnetaloproteína con Iones de calcio, cobre y zinc, principalmente. Por otro 

lado, la secuenclaclón de fragmentos trípticos mostraron q1;e dichos 

fragmentos presentan secuencias correspondientes a una misma protelna, 

los cuales prevlamenh  ya habían sido reportados por otros autores. 

Así mismo se estudiaron sus propiedades biactivas tales como: 

Capacidad hemaglutlnante (actividad especifica) observándose que presenta 

u11a alta actividad hemaglulinante; con una mayor afinidad hacia 

glicoprotelnas tales corno la fetulna, llbrlnógeno y tiroglobullna y que los 

oligosacárldos presentes en la tlroglobulina a los cuales son afines la lectina 

pl'esentan en su estructura residuos de fucosa, ,nanosa, gal: ctosa y N-

acetilglucosamlna. Por otro lado, presenta una menor actividad 111itogénlca 

que PHA, pero mayor que la concanavalina A. 

Se estudió el electo cltotóxlco de las h ctinas sobl'e 13 lineas celulares 

malignas, determinando una menor dosis Inhibitoria 50 (Dl,;o) para las lineas 

celulares MCF-7, T-24 y 293, mientras que las lineas MOA, H1,p-G2 y C33·A 

presentaron mayor resistencia hacia el efecto de las lectinas. El efecto de las 
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lectinas sobre la proliferación de cuatro lineas de células malignas (Sknsh, 

Sw480, MCF-7 y C33-A), mostró que la lectlna (fa téparl tiene un mayor 

efecto inl1il)ltorio tm la proliferación celular sobre la linea Sw480, mientras 

que en las lineas Sknsl1, MCF-7 y C33-A no mostraron ¡¡facto marcado. Los 

estudios de post-Incubación presentaron variaciol)( S depencJlendo d!  la 

técnica empleada para la determinación, ya que en la linea Sknsh, 111e¡füu1t1  

la técnica de Mn·, se observó una recuperación de las células, mientras que 

la técnica de timldina trillada, mostró que las células no son capac!,S de 

recuperarse e Incluso disminuir su taza ele proliferación: en las células MCF-

7 ambas técnicas mostraron 1.111a recuperación en la proliferación celular, las 

células Sw480 mostraron una continua inl1lblclón en la proliferación, rnir,ntras 

que en las células C33·A se observó una 111ayor recuperación mei:Hante la 

técnica de MTT, 

Los resultados obtenidos en este trabajo mostraron información 

valiosa en cuanto a las caracterlsticas flsicoqulmlcas y bioqulmicas de la 

lactina de frijol tépari, además de aportar información sobre la capacidad 

cltotóxlca d!  la lactina sobre células malignas. 














































































































































































































































































