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RESUMEN 

La frecuencia de brotes asociados a frutas y hortalizas, es un indicador de las limitaciones que 

presentan los sistemas de desinfección actuales, por ello Ia necesidad de métodos alternativos de 

desinfección, que permitan aumentar la calidad microbiológica de frutas y hortalizas. 

En años recientes el uso de agentes biológicos se ha perfilado como un método efectivo, que 

permite una protección permanente. A la fecha existen trabajos que demuestran la efectividad de 

bacteriófagos en manzana y melón precortados, sin embargo no existe información que demuestre 

la efectividad de bacteriófagos contra patógenos en superficie de frutos completos. 

Por tal motivo se realizó una investigación experimental a nivel laboratorio para determinar la 

efectividad del bacteriófago P22 en la supresión de Salmonella typhimurium, así como la 

sobrevivencia del mismo y de la bacteria hospedero, inoculados en frutos de tomate. Para alcanzar 

el objetivo los frutos fueron clasificados en tres grupos. EI grupo 1, estuvo integrado por 24 frutos 

los cuales se inocularon con Salmonella a una concentración de 4x109 UFC/mL y posteriormente 

fueron asperjados con el bacteriófago P22 a una concentración de 1x1011 U FP/mL; el grupo 2, 

integrado por 24 frutos, inoculados con Salmonella a una concentración de 4x109 UFC/mL y 

asperjados con buffer estéril (fosfato de potasio monobásico 0.01 M, pH 7.2); y el grupo 3, 

integrado por 24 frutos asperjados con 1x1011 UFP/mL del bacteriófago P22. Los grupos de 

frutos se evaluaron a dos temperaturas, almacenamiento (10°C) y mercadeo (20°C), para cada 

temperatura se realizaron dos experimentos. Los frutos se analizaron cada 24 h durante 7 días, para 

cada tiempo de contacto, se tomaron de manera aleatoria 3 frutos de cada grupo y se colocaron de 

manera independiente en una bolsa de plástico estéril conteniendo 100 mL de buffer de fosfatos 

(0.01 M, pH 7.2), se enjuagó frotando manualmente durante 1 minuto. Del enjuagado se realizaron 

diluciones decimales (1:100, 1:1000, 1:10000) para cuantificar el bacteriófago P22 y Salmonella 

typhimurium, empleando las técnicas de doble agar y extensión en placa respectivamente.
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haC1.eriófr1go P22. Los grupos de frutos se i:v::il,1;.U'on a dos 1.c1np(:n.11urns, 

11lmnce11amienlo fl ()''C) y rnc:rcadco (20"C), parn cada k:111pc1·atur:l se 1·c1.dizaro11 dos

'"xpcl'i111011tos. Los frutos se nnalizaron cndn 24 11 durante 7 días, p:,1n1 cadn tiempo de 

t;ontact.o, se tmnaron de 111anern :Jicatoria 3 frutos de cuda grupo y se 1:olornrnn de 

niancra indcpcm:licntt: en unn bolsa de plástico estéril co11tcnkndo 100 1nL de b1.i1Tcr 

de fiislhtos (O.O! M, pH 7.2), se enjuagó l'rotnndn 111,in1mlmentc dun1ntc 1 1ninu1.o, 

D d  enjuagado se rcali1.aro11 diluciones decimulcs (1:100, 1:1000, l:10000) para 

cu1mtilirnr el hactt:l'iólhgo 1'22 y .",'(f/rnone//o typhimuriwl'I, cmplcnndo las té¡:nio1s tk  

doble agtH y extensión en placa n:sp(:ctivamcntc, 

Los resultados ,nostraron que So/rnone//a typhimur/1.,m ,mbrcviv,: i:h11·1n1t.e 7 dlas en In 

s1.1pcrfick: del li'ut.o de tOlfüHC a tcmpcrntura rk  1.11imwern11nionto ( l O''C), y num,:nta su 

pobli.lción en 1.22 Log111 n tempcrnturn de nrnrcodco (20"C). 

Al tHrnlizar la soh1·1:vivcncia ¡k) b¡¡cteriófrlgo 1'2.2. en supcrlide l k  frutos de 101nntr: 

(mconu·nmos qm: sobrevive con lit.u los ()kvudos ( l x 10·1 UFP/tornatc) dumntc 7 días ,1 

1rn1bas ternpcraturas nl1nnccnamkn10 (l O"C) y mcrcmko (20''C). La mayor 

concentmción de.! ln1ct.criófügo se ¡m::.;,,ntó en el grupo de lh1t.ns inoculados con 

(Salmonel/a + b1.1clcriófogo) con respecto n los frutos q1¡¡  sólo fueron aspcrj:.idos con 

el bactcriófhgo. Al allfllizur la reducción de Sa/111,me/la ly¡1hi11111rh11n por cü:cto l ltko 

d d  bnclcriól'ngo P22 en frutos de lomal.e, c11contrn111os una intcmcción posi1.iva en 

ambas k:mperaturns (alm,Kc1111mícnto y mcrcrnfoo); n lcn1¡.mratt1ra ¡k 

al111acc1m111icnlo, s,  obsc>rvó una reducción miíxinrn de ::UJ2 Log," UFC/tomat.c n las 

1 (18 horas con respecto a ln co1·1ccntni.ció11 inicial del ,:ontrol. A 1.c111p(iral1.1ra de 
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int:rcudco de (20''C) c11co111ran10s 1.11111 reducción rk  Su/monc//a lyphim11ri11m de 0.7 

I .. J1g111 UFC/1on11c11c n la.  168 horns 1:011 respecto a la conccnt.rndón inicial del conlrol. 

Por lo que se concl1.1yc qml (d bact.,:riófogo 1'22 tit:nc la capacidad d<: spbrcvivir y 

nctuar con1ra Sa/mone/la ryphinn,riwn inoculad11 en supc.rffoi,1 de frutos de to1m11.t:. 


































































































































































































































































