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RESUMEN 

El Desierto de Sonora cuenta con una gran variedad de 

plantas silvestres con potencial alimenticio, de las cuales se 

tiene poca información, por lo que se seleccionaron y estudiaron 

las siguientes semillas Acacia farnesiana (huizache), Mimosa 

grahamii (gatuña), Cercidium microphyllium (palo vede 1), 

Cercidium sonoarae (brea), Parkinsonia aculeata (palo verde 2), 

Olneya tesota (palo fierro) y Prosopis juliflora (mezquite). A 

las harinas previamente desgrasadas se les determinó proteína, 

cenizas, fibra cruda y grasa cruda, así como la digestibilidad 

in vitro de la proteína utilizando un método multienzimático. La 

proteína se hidrolizó con ácido clorhídrico y con hidróxido de 

sodio para la obtención de sus aminoácidos indispensables. El C-

PER se calculó en base a los aminoácidos esenciales y la 

digestibilidad in vitro. También a cada una de las harinas se 

les determinó los factores antifisiológicos como fenoles, 

alcaloides, saponinas, inhibidores de tripsina y lectinas. A los 

aceites recuperados se les evaluaron índices de calidad y la 

cuantificación de los ácidos grasos se obtuvo por cromatrografía 

de gases. Las harinas desgrasadas presentaron valores de 

proteína del 19.5 a 30.1 % ; la mayor concentración se obtuvo en 

la semilla de gatuña. 

Se encontró deficiencia en los aminoácidos azufrados, en cambio 

se obtuvo lisina y fenilalanina en alta concentración.
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La digestibilidad in y..1.ta:Q de las proteinas de las 

semillas varió en un ra11go de 73 a 84%, con u11 ligero 

incremento al someter las semilla.s a un tratamiento tér:mico. 

El e-FER fue da 1, 8 a 2, l, La presencia de inhibidores de 

tripsina varió e11tre 50 y 70 UTI encontrán.r;'lose relativa.:mente 

al to en todas las semillas con excepción de la de gatuña. 

También se detectó la presencia de lectina y de alcaloides en 

la mayoria oe las harinas, las de hui.zache y palo fierro 

presentaron saponinas. Las lectinas de palo verde 2 

EJltl::1UJl§.QJ1ll  QMl il.:t.!'! y de p a l o fierro Q.l.MY,!;!. .tü,Q.J;;.f!. , fu e ron 

purificaoas por cromatografía de afinidad en una matriz da 

fetui.na obteniéndome para palo veroe una lect:1.na con dos 

subunidadas de 66 y 45 kDa, y en palo fierro se obtuvieron dos 

lectinas diferente1;1 una de 97 kDa y 66 kDa de pesoe 

moleculares. El contenido de aceite fue del 8 al 23 1, la 

mayor concentración correspondió a la semilla de gatuña. se 

obtuvieron bajos los indices de acidez, peróxidos y ácidos 

grasos libres, l.o c¡ue es inoi.cativo de aceites estables, Todos 

los aceites mostraron un alto grado de insaturación, de 86 a 

871 1 cuyo indice de iodo fue de 101 a 136 1 en al aceite de 

gatuña el valor fue de 147. En la composición de los ácidos 

grasos predominó el linoléico y como ácido saturado el 

palmitico. En todos los aceites, el linolénico y erucico 

estuvieron en bajas concentraciones. De las semillas 

estudiadas se considera a la de gatuña con los mejores 

atributos de calidad y con potencial alimenticio. 




























































































































































































































